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Gerat auf einen Blick

Bedienelemente, Abb. A1:

(D Ein/Aus und Temperaturregler
1" = warm "7" = Kkalt
Empfehlenswert ist eine mittlere Einstellung.
Cool-Plus-Schalter*. Bei niedrigen Raumtemperaturen,
unterhalb oder gleich 18 °C, einschalten.

Innenbeleuchtung

Gliihlampendaten: max. 15 W, die Stromart und die Span-

nung sollten mit der Typenschildangabe Ubereinstimmen,

Fassung: E 14.

Zum Auswechseln der Glithlampe, Abb. Ala:

Gerét ausschalten.

@ Netzstecker ziehen bzw. Sicherung ausschalten oder
herausschrauben.

@ Alle Tiirabsteller sind zum Reinigen herausnehmbar,
Abb. A2: Absteller hochschieben und nach vorn heraushe-
ben.

@ Die Abstellflaichen* kdnnen Sie je nach Kihlguthdhe ver-
setzen, Abb. A3:

- Abstellflache anheben, nach vorn ziehen und wegschwen-
ken.

- Die Abstellflachen immer mit dem Anschlagrand hinten
nach oben zeigend einschieben, sonst kénnen Lebensmit-
tel an der Rickwand anfrieren.

Einordnungsbeispiel der

A2

Lebensmittel, Abb. A:

Butter, Kase

Eier

Flaschen und Konserven

im Gefrierfach*: Tiefkiihlkost, Eiswrfel
Konserven, Backwaren
Molkereiprodukte

Fleisch-, Fisch-, Wurstwaren, Fertigge-
richte

8 Gemlse, Salate, Obst

NO O WN =

J
— ] Ausstattung
- = Butter- und Késefach*

ﬂmj Sternefach: Gefrierfach oder

Zwei-Sterne-Fach*
Konservenabsteller

Ein/Aus, Temperaturregler®, Innenbe-
leuchtung

1

versetzbare* Abstellflachen

Tauwasserablauf

Schalen fir GemUse, Salate, Obst

Kalteste Zone des Kihlraums, flr emp-

findliche und leicht verderbliche Lebens-
mittel

Absteller flir hohe Flaschen und Getrénke

{

StellfiBe

Typenschild

* je nach Modell und Ausstattung



Wir gratulieren Ihnen zu lhrem neuen Geréat. Sie haben sich mit Ihrem Kauf fur alle Vorteile
modernster Kéltetechnik entschieden, die lhnen hochwertige Qualitat, eine lange Lebensdauer und
hohe Funktionssicherheit garantiert.

Mit diesem Gerét, hergestellt in umweltfreundlichen Verfahren unter Verwendung recyclinggerechter
Materialien, leisten Sie und wir gemeinsam einen aktiven Beitrag zur Erhaltung unserer Umwelt.

Um alle Vorteile Ihres neuen Gerates kennenzulernen, lesen Sie bitte die Hinweise in dieser
Gebrauchsanweisung aufmerksam durch.

Wir wiinschen lhnen viel Freude mit Ihrem neuen Gerat.

Bewahren Sie die Gebrauchsanweisung sorgféltig auf Bestimmungen
und reichen Sie diese gegebenenfalls an den Nachbe-

sitzer weiter. e Das Gerét eignet sich ausschlieBlich zum Kihlen von
Die Gebrauchsanweisung ist fur mehrere Modelle gul- Lebensmitteln. Im Falle der gewerblichen Kiihlung
tig. Abweichungen sind daher mdglich von Lebensmitteln sind die einschl&gigen gesetzli-

chen Bestimmungen zu beachten.
Das Gerat ist nicht geeignet fir die Lagerung und
Klhlung von Medikamenten, Blutplasma, Laborpra-

Inhaltsverzeichnis Seite paraten oder 4hnlichen der Medizinprodukterichtlinie
2007/47/EG zu Grunde liegenden Stoffe und Pro-
Gebrauchsanweisung dukte. Eine miBbrauchliche Verwendung des Gerates
Gerat auf einen BlicK ......cvvviiiiiieeeeeiieeeen, 2 kann zu Schadigungen an der eingelagerten Ware
Bestimmungen ... 3 oder deren Verderb fuhren. Im Weiteren ist das Gerét
1 Sicherheits- und Warnhinweise .........ccccceeeecunnnnes 4 nicht geeignet fiir den Betrieb in explosionsgefahrde-
Entsorgungshinweis..........cccoeceieiieen e, 4 ten Bereichen. .
AufstellnNiNWEISE .......eevvveiiiiiiee e, 4 e Das Gerat ist je nach Klimaklasse fur den Betrieb bei
ANSCHIIEBEN....oiiiiiiiieeeee e 4 begrenzten Umgebungstemperaturen ausgelegt. Sie
2 KUNIBN . 5 soliten nicht unter- oder Oberschritten werden! Die far
Ein- und Ausschalten.....ccccccovciiieeeieei e, 5 Ihr Gerét zutreffende Klimaklasse ist auf dem Typen-
Temperatur einstellen ..., 5 schild aufgedruckt. Es bedeutet:
3 Gefrierfach ... 5 Klimaklasse ausgelegt fir
Einfrieren frischer Lebensmittel............occcvvveeeenn. 5 Umgebungstemperaturen von
Hinweise zum Einfrieren und Lagern .................. 5
Hinweise zur Energieeinsparungg. ......................... 5 SN +10°C b'|s +32°C
. N +16 °C bis +32 °C
4 Abtauen, Reinigen.......ccccooiiiiiiiiiieieee e 6 .
. ST +18 °C bis +38 °C
5 Storungen - Probleme.......ccccoecuviieeieee e, 6 o . .
Kundendienst und Typenschild.........cccccccerrnnen. 6 T +18 °C bis +43 °C
N ATSOIMEBS e 7 - DorKetemittalolsiaut st auf Dichthlt geprift.
Tiranschlag wechseln ..o 7 - DasGerat entsprlcht den elnschlég!g'en Sicherheits-
Unterbauen ... 7 bestimmungen sowie den EG-Richtlinien 2006/95/EG

und 2004/108/EG.




1 Sicherheits- und Warnhinweise

Entsorgungshinweis

Die Verpackung ist aus wiederverwertbaren Materialien

hergestellt.

N Wellpappe/Pappe
- Formteile aus geschdumtem Polystyrol
Lq) - Folien aus Polyethylen

- Umreifungsbéander aus Polypropylen

@ Verpackungsmaterial ist kein Spielzeug fiir
Kinder - Erstickungsgefahr durch Folien!

@ Bringen Sie die Verpackung zu einer offiziellen Sam-
melstelle.

Das ausgediente Gerat: Es enthalt noch wertvolle

Materialien und ist einer vom unsortierten Sied-

lungsabfall getrennten Erfassung zuzuflhren.

@ Ausgediente Gerate unbrauchbar machen. Netz-
stecker ziehen, Anschlusskabel durchtrennen und
Schloss unbrauchbar machen, damit sich Kinder

I nicht einschlieBen kdnnen.

@ Achten Sie darauf, dass das ausgediente Gerat
beim Abtransport am Kéltemittelkreislauf nicht
beschéadigt wird.

@ Angaben Uber das enthaltene Kaltemittel finden Sie
auf dem Typenschild.

@ Die Entsorgung von ausgedienten Geraten muss
fach- und sachgerecht nach den &rtlich geltenden
Vorschriften und Gesetzen erfolgen.

Technische Sicherheit

® Um Personen- und Sachschaden zu vermeiden,
das Gerat nur verpackt transportieren und mit zwei
Personen aufstellen.

@ Das enthaltene Kéltemittel R 600a ist umweltfreund-

A lich, aber brennbar.

@ Rohrleitungen des Kéltekreislaufs nicht beschadi-
gen. Herausspritzendes Kéltemittel kann zu Augen-
verletzungen flhren oder sich entziinden.

® Wenn Kaltemittel entweicht, dann offenes Feuer
oder Ziindquellen in der Nahe der Auslaufstelle
beseitigen, Netzstecker ziehen und den Raum gut
IGften.

@ Bei Schaden am Gerat umgehend - vor dem An-
schlieBen - beim Lieferanten rlickfragen.

® Zur Gewabhrleistung eines sicheren Betriebes Gerat
nur nach den Angaben der Gebrauchsanweisung
montieren und anschlieBen.

® Im Fehlerfall Gerat vom Netz trennen: Netzstecker
ziehen (dabei nicht am Anschlusskabel ziehen) oder
Sicherung auslésen bzw. herausdrehen.

@ Reparaturen und Eingriffe an dem Geréat nur
von dem Kundendienst ausfiihren lassen, sonst
kénnen erhebliche Gefahren fiir den Benutzer
entstehen. Gleiches gilt fir das Wechseln der Netz-
anschlussleitung.

Sicherheit beim Gebrauch

@ Lagern Sie keine explosiven Stoffe oder Spriihdo-
sen mit brennbaren Treibmitteln, wie z. B. Butan,
Propan, Pentan usw., im Geréat. Eventuell austreten-
de Gase kdnnten durch elektrische Bauteile entziin-
det werden. Sie erkennen solche Spriihdosen an
der aufgedruckten Inhaltsangabe oder einem Flam-

A mensymbol.

@ Hochprozentigen Alkohol nur dicht verschlossen
und stehend lagern.

® Im Gerateinnenraum nicht mit offenem Feuer oder
Zindquellen hantieren.

@ Keine elektrischen Gerate innerhalb des Gerétes
benutzen (z. B. Dampfreinigungsgerate, Heizgerate,
Eisbereiter usw.).

® Sockel, Schubfacher, Tlren usw. nicht als Trittbrett
oder zum Aufstlitzen missbrauchen.

@ Dieses Gerét ist nicht bestimmt fiir Personen (auch
Kinder) mit physischen, sensorischen oder men-
talen Beeintréchtigungen oder Personen, die nicht

Uber ausreichende Erfahrung und Kenntnisse ver-
fligen, es sei denn, sie wurden durch eine Person,
die flr ihre Sicherheit verantwortlich ist, in der Be-
nutzung des Gerédtes unterwiesen oder anfénglich
beaufsichtigt. Kinder sollten nicht unbeaufsichtigt
bleiben, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

® Vermeiden Sie dauernden Hautkontakt mit kal-
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ten Oberflachen oder Kiihl-/Gefriergut. Es kann
zu Schmerzen, Taubheitsgefihl und Erfrierungen
fihren. Bei langer dauerndem Hautkontakt Schutz-
maBnahmen vorsehen, z. B. Handschuhe verwen-
den.

@ Verzehren Sie keine Uiberlagerten Lebensmittel, sie
kdénnen zu einer Lebensmittelvergiftung fihren.

Aufstellhinweise

® Beim Aufstellen/Einbauen darauf achten, dass die
Rohrleitungen des Kéltekreislaufs nicht beschadigt
werden.

® Geréat in der Nische mit einem Gabelschllssel 10
Uber die StellfliBe fest und ebenstehend ausrichten.

® Vermeiden Sie Standorte im Bereich direkter Son-
nenbestrahlung, neben Herd, Heizung und derglei-
chen, sowie im Feuchte- und Spritzwasserbereich.

@ Der Aufstellungsraum Ihres Gerates muss laut der
Norm EN 378 pro 8 g Kaltemittelfiillmenge
R 600a ein Volumen von 1 m® aufweisen, damit im
Falle einer Leckage des Kaltemittelkreislaufes kein
zUndféhiges Gas-Luft-Gemisch im Aufstellungs-
raum des Gerates entstehen kann. Die Angabe der
Kéltemittelmenge finden Sie auf dem Typenschild
im Gerateinnenraum.

@ Das Gerét stets direkt an der Wand aufstellen.

o Die Beliiftungsschlitze diirfen nicht verstellt
werden. Immer auf gute Be- und Entliiftung
achten! Beachten Sie den Anhang der Aufstell- und
Umbauanweisung.

@ Keine warmeabgebenden Geréate, z. B. Mikrowel-
lengerat, Toaster usw., auf das Kuhl-/Gefriergerat
stellen!

® Wegen Brandgefahr keine brennenden Kerzen,
Lampen und andere Gegegnstéande mit offenen
Flammen auf das Kiihl-/Gefriergerét stellen.

@ Brandgefahr durch Feuchtigkeit!

Wenn stromfiihrende Teile oder die Netzanschluss-

leitung feucht werden, kann es zu einem Kurz-

schluss kommen.

Das Gerat ist fir den Gebrauch in geschlossenen

R&umen konzipiert. Das Gerat nicht im Freien oder

im Feuchte- und Spritzwasserbereich betreiben.

® VORSICHT!

Verletzungs- und Beschéadigungsgefahr durch
falschen Transport!

- Das Gerat verpackt transportieren.

- Das Gerat stehend transportieren.

- Das Geréat nicht alleine transportieren.

AnschlieBBen

Stromart (Wechselstrom) und Spannung

am Aufstellort missen mit den Angaben auf dem

Typenschild Ubereinstimmen. Das Typenschild befin-

det sich an der linken Innenseite, neben den GemdUse-

schalen.

@ Das Gerat nur liber eine vorschriftsmaBig instal-
lierte Schutzkontakt-Steckdose anschlieBen.

@ Die Steckdose muss mit 10 A oder héher abgesi-
chert sein, auBerhalb der Gerateriickseite liegen
und leicht zugénglich sein.

e Das Gerdt nicht zusammen mit anderen Geréaten
Uber ein Verlangerungskabel anschlieBen - Uberhit-
zungsgefahr.

@ Beim Abnehmen des Netzkabels von der Gera-
terlickseite den Kabelhalter entfernen - sonst
Vibrationsgerausche!



2 Kuhlen

3 Gefrierfach*

Es empfiehlt sich, das Gerét vor Inbetriebnahme zu reinigen,
dazu Naheres unter Kapitel "Reinigen".

Ein- und Ausschalten,

Temperatur einstellen

@ Ein: Temperaturregler @, Abb. A1, durch
Rechtsdrehen von Stellung "0" auf Stellung
"4" drehen. Die Innenbeleuchtung brennt,
das Gerét ist eingeschaltet.

@ Aus: Stellung "0" - die Innenbeleuchtung ist
dunkel.-

@ Die Temperatureinstellungen bedeuten:
"1" = warm, kleinste Klhlleistung
"7" = kalt, groBte Kihlleistung

@ Empfehlenswert ist eine mittlere Einstellung.

@ Beider Einstellung "7" ist es mdglich in der kalteste Zone
des Kuhlteils Temperaturen unter "0" zu erreichen.

5

Bei Geraten mit Gefrierfach gilt:

@ Wird Tiefklhlkost gelagert und sollen die tiefen Fachtempe-
raturen gewabhrleistet sein, ist eine Temperaturreglerstellung
von "4" bis "7" empfehlenswert.

Cool-Plus-Schalter " :

@ Bei niedrigen Raumtemperaturen, unter- e
halb oder gleich 18 °C, den Cool-Plus-Schal-
ter @, Abb. A1, am Temperaturreglergehduse
einschalten
Dadurch werden die erforderlichen tiefen Temperaturen im
Gefrierfach gewahrleistet.

@ Bei normalen Raumtemperaturen, hoher als 18 °C, ist
die Einschaltung nicht erforderlich, der Cool-Plus-Schalter
sollte ausgeschaltet sein.

Hinweis: Beachten Sie bitte, dass die Innentemperaturen von
der Raumtemperatur, dem Aufstellort, der Haufigkeit des Tur-
6ffnens und der Beschickung beeinflusst werden.

Hinweise zum Kiihlen

@ Durch die Luftzirkulation stellen sich unterschiedliche Tem-
peraturbereiche ein, welche fir die Lagerung der verschie-
denen Lebensmittel glinstig sind.

- Unmittelbar Uber den Gemiiseschalen und an der Riick-
wand ist es am kéltesten - glinstig z. B. fur Wurst- und
Fleischwaren.

- Im oberen vorderen Bereich und in der Tur ist es am warm-
sten - glinstig z. B. fiir streichfahige Butter und Kése.

@ Lebensmittel so lagern, dass die Luft gut zirkulieren kann,
also nicht zu dicht lagern und mit einem Abstand von ca. 2
cm zur Innenbeleuchtung,

@ immer in geschlossenen GefaBen oder verpackt aufbewah-
ren; hochprozentigen Alkohol nur dicht verschlossen und
stehend lagern.

@ Als Verpackungsmaterial eignen sich wiederverwendbare
Kunststoff-, Metall-, Aluminium-, Glasbehalter und Frisch-
haltefolien.

@ Stark ethylengasabgebende und -empfindliche Lebens-
mittel, wie Obst, GemUse und Salat, immer trennen oder
verpacken, um die Lagerdauer nicht zu reduzieren; z. B.
Tomaten nicht mit Kiwis oder Kohl zusammen lagern.

Im Gefrierfach*

koénnen Sie bei einer Lagertemperatur von -18 °C und tiefer
(ab einer mittleren Temperaturreglerstellung) Tiefkihlkost und
Gefriergut mehrere Monate lagern, Eiswurfel bereiten und
zusatzlich frische Lebensmittel einfrieren.

Einfrieren frischer Lebensmittel im Gefrierfach

Frische Lebensmittel sollen méglichst schnell bis auf den Kern

durchgefroren werden. Nahrwert, Vitamine, Aussehen und Ge-

schmack der Lebensmittel bleiben dann am besten erhalten.

Zum Einfrieren gréBerer Mengen so vorgehen:

@ Ca. 24 Stunden vor dem Einlegen den Temperaturregler auf
eine mittlere bis kalte Position (ca. 6) einstellen.

- Cool-Plus @ einschalten. Bereits eingelagerte Tiefklhlkost
erhalt eine Kéltereserve.

@ Dann die frischen Lebensmittel einlegen. Es kénnen bis zu
max. 2 kg/24 Stunden eingefroren werden.
Die frischen Lebensmittel mdglichst breitflachig auf den
Fachboden legen und nicht mit bereits eingelagerter Tief-
kuhlkost in Bertihrung bringen.

@ Nach weiteren 24 Stunden sind die neu einzufrierenden
Lebensmittel durchgefroren.

- Den Temperaturregler auf die Ubliche Position zurlickstel-
len. Cool-Plus @ wieder ausschalten. Der normale Kiihlab-
lauf stellt sich wieder ein. Das Einfrieren ist beendet.

Hinweise zum Einfrieren und Lagern

@ Tiefkihlkost (bereits gefrorene Ware) kann sofort ins kalte
Fach eingelagert werden.

@ Einmal aufgetaute Lebensmittel nicht wieder einfrieren,
sondern zu einem Fertiggericht weiterverarbeiten.

@ Als Richtwerte fUr die Lagerdauer verschiedener Lebens-
mittel im Gefrierfach gilt:

Geflagel, Rindfleisch, Lamm 6 bis 12 Monate
Fisch, Schweinefleisch 2 bis 6 Monate
Wild, Kaninchen, Kalbfleisch 4 bis 8 Monate
Wurst, Schinken 2 bis 4 Monate
Fertiggerichte 2 bis 4 Monate
Gemiuse und Obst 6 bis 12 Monate
Kése, Brot, Backwaren 2 bis 6 Monate
Hefegeback 1 bis 5 Monate
Eiscreme 2 bis 3 Monate

Hinweise zur Energieeinsparung

Achten Sie auf freie Be- und Entliftungsquerschnitte.

Offnen Sie die Geratetlir méglichst nur kurz.

Die Lebensmittel sortiert einordnen. Die angegebene La-

gerdauer nicht Uberschreiten.

Alle Lebensmittel gut verpackt und abgedeckt aufbewah-

ren; Reifbildung wird vermieden.

® Warme Speisen erst auf Zimmertemperatur abkihlen las-
sen, bevor sie in das Gerét eingelegt werden.

@ Lassen Sie Tiefklhlgut im Kihlraum auftauen.

@ Tauen Sie das Fach” bei einer dickeren Reifschicht ab.
Dadurch verbessert sich der Kéltelibergang, und der Ener-
gieverbrauch bleibt gering.

* je nach Modell und Ausstattung 5




4 Abtauen, Reinigen

5 Storungen - Probleme?

Abtauen

Geréate ohne Gefrierfach tauen automatisch ab. Das Tauwas-

ser verdunstet durch die Kompressorwarme - Wassertropfen

an der Riickwand sind funktional bedingt und véllig normal.

@ Achten Sie lediglich darauf, dass das Tauwasser durch
die Ablaufoffnung an der Riickwand ungehindert abflieBen
kann (Pfeil in Abb. A, vorn).

Im Sternefach*
bildet sich nach langerer
Betriebszeit eine dickere Reif-
bzw. Eisschicht. Sie erhdht =
den Energieverbrauch. Des- )
halb regelmaBig abtauen.
Zum Abtauen keine elektri- X Y
schen Heiz- oder Dampf-
reinigungsgerate, Abtausprays, offene Flammen oder
Metallgegenstiande zum Entfernen von Eis verwenden.
Verletzungs- und Beschéadigungsgefahr!
Zum Beschleunigen des Abtauvorgangs einen Topf mit war-
mem, nicht kochendem Wasser in das Fach stellen.
Zum Abtauen so vorgehen:
@ Gerat ausschalten: Netzstecker ziehen oder
- Temperaturregler auf Stellung "0" drehen.
@ Gefriergut herausnehmen, in Zeitungspapier oder Decken
einschlagen und an einem kihlen Ort aufbewahren.
@ Fach- und Gerétetlir wahrend des Abtauvorgangs offen
lassen.
Tauwasser mit einem Schwamm oder Tuch aufnehmen.

AnschlieBend das Gerét reinigen.
bzw. auslésen.

® AuBenwande, Innenraum und Ausstattungsteile mit :

lauwarmem Wasser und etwas Spulmittel von Hand reini-
gen. Nicht mit Dampfreinigungsgeréten arbeiten - Verlet-
zungs- und Besché&digungsgefahr!

Verwenden Sie keine scheuernden/kratzenden Schwamme,
Reinigungsmittel nicht konzentriert und keinesfalls sand-
oder séurehaltige Putz- bzw. chemische Lésungsmittel.

- Empfehlenswert sind weiche Putztlicher und ein Allzweck-
reiniger mit neutralem pH-Wert.

- Achten Sie darauf, dass kein Reinigungswasser in die
Liftungsschlitze, elektrischen Teile und in die Ablaufrinne*
dringt.

Gerét trockenreiben.

- Das Typenschild an der Gerateinnenseite nicht bescha-
digen oder gar entfernen - es ist wichtig flir den Kunden-
dienst.

@ Reinigen Sie die Ablauféffnung an der Riickwand Uber den
GemdUseschalen ofters, Abb. A, Pfeil.

Gegebenenfalls mit einem diinnen Hilfsmittel, z. B. Wat-
testdbchen oder d@hnlichem, reinigen.

@ Die Kaltemaschine mit dem Warmetauscher - Metallgitter
an der Rickseite des Gerates - sollte
einmal im Jahr gereinigt, entstaubt
werden. Staubablagerungen erhéhen
den Energieverbrauch.

® Achten Sie darauf, dass keine Kabel
oder andere Bauteile abgerissen,
geknickt oder beschadigt werden.

@ Danach Gerat wieder anschlieBen/

Reinigen

® Zum Reinigen grundsatzlich das Geréat auB3er
Betrieb setzen. Netzstecker ziehen oder die
vorgeschalteten Sicherungen herausschrauben

17T
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Ihr Gerat ist so konstruiert und hergestellt, dass Stérungsfrei-
heit und lange Lebensdauer gegeben sind.

Sollte dennoch wahrend des Betriebes eine Stérung auftre-
ten, so prifen Sie bitte, ob die Stérung evtl. auf einen Bedie-
nungsfehler zurlickzufiihren ist. In diesem Fall missten wir
Ihnen auch wéhrend der Garantiezeit die anfallenden Kosten
berechnen.

Folgende Storungen kénnen Sie durch Prifen der mdglichen
Ursachen selbst beheben:

Stérung mogliche Ursache und Behebung
Gerat arbeitet nicht:

- Ist das Gerat ordnungsgemas eingeschaltet?

- Ist der Netzstecker richtig in der Steckdose?

- Ist die Sicherung der Steckdose in Ordnung?

Innenbeleuchtung brennt nicht:

- Ist das Geréat eingeschaltet?

- Die GlUhlampe ist defekt. Nach Abschnitt "Innenbeleuch-
tung" die Lampe auswechseln.

Innenbeleuchtung brennt bei eingeschaltetem Cool-Plus:

- Das ist funktionsbedingt erforderlich und in Ordnung.

Gerausche sind zu laut:

- Steht das Gerat fest auf dem Boden, werden nebenstehen-
de Mobel oder Gegensténde von dem laufenden Kuihlag-
gregat in Vibration gesetzt? Evil. Gerat etwas wegriicken,
Uber die StellfiiBe ausrichten, Flaschen und GeféBe ausein-
anderrlicken.

- Normal sind: Strémungsgerdusche (Blubbern oder Plat-
schern). Sie kommen vom Kaltemittel, das im Kaltekreislauf
flieBt.

Ein kurzes Klicken. Es entsteht immer, wenn sich das Kihl-
aggregat (der Motor) automatisch ein- oder ausschaltet.
Ein Motorbrummen. Es ist kurzfristig etwas lauter, wenn
sich das Aggregat einschaltet.

Temperatur ist nicht ausreichend kalt:

- Ist der Temperaturregler richtig eingestellt? Evtl. kélter
einstellen. Separat eingelegtes Thermometer zeigt einen
falschen Wert an.

- SchlieBt die Geratetur richtig?

- Ist die Be- u. Entliftung ausreichend? Evtl. Liftungsgitter
frei machen.

- Ist die Umgebungstemperatur zu warm? (s. Abschnitt
"Bestimmungen")

- Wurde das Gerat zu haufig oder zu lange geoffnet?

- Evtl. abwarten, ob sich die erforderliche Temperatur von
allein wieder einstellt.

Kundendienst und Typenschild

Wenn keine der o. g. Ursachen vorliegt und Sie die Stérung
nicht selbst beseitigen konnten, wenden Sie sich bitte an die
néchste Kundendienststelle (beiliegendes Verzeichnis). Teilen
Sie die Geratebezeichnung @, Service-Nr. @ und Serial-
Nr. ® des Typenschildes mit. Dies ermdglicht einen schnellen
und zielgerichteten Service. Das Typenschild befindet sich an
der linken Geréateinnenseite.

einschalten.

Soll das Gerét langere Zeit auBer Betrieb gesetzt werden,
dann das Gerét leeren, Netzstecker ziehen, wie beschrieben
reinigen und die Geratetlr offenstehen lassen, um Geruchsbil-
dung zu vermeiden.

6 * je nach Modell und Ausstattung



Aufstell- und Umbauanweisung

(mm)

[mm]

* je nach Modell und Ausstattung

AufstellmaBe
Die GeratemaBe(mm) entnehmen Sie der nebenstehenden
Abbildung S und der folgenden Tabelle.

Modelle a b d h
UKS 1434 | 579 497 [1040.5]820

Turanschlag wechseln

Abb. T: Bei Bedarf kdnnen Sie den Anschlag wechseln.
Gehen Sie dann nach Abb. T/T1 in der Reihenfolge der Positio-
nen vor.

Hinweis zum Unterbauen

@ Die Steckdose muss dabei auBerhalb der Geraterlickseite
liegen und leicht zugénglich sein.

@ Fur die Be- und Entliiftung an der Rickseite des Geréates ist
ein Liaftungsquerschnitt in der Arbeitsplatte von min.
140 cm? erforderlich. Das Wandabschlussprofil an der
Arbeitsplatte darf bei 600 mm Unterbautiefe max. 10 mm
tief sein.
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